
INNOVATIV 
Über den Touchscreen 
sind die Öfen individuell 
und in fünf Backstufen 
ansteuerbar.

PRAKTISCH 
Mit dem USB Anschluss 
lassen sich die Back-
programme auf den Ofen 
übertragen.

BEST BAKE

BEST BAKE
Unser Etagenofen „Best Bake“ kann in verschiedenen 
Konfigurationen (1-4 Etagen) und in den Backraum-
größen 80x60 cm sowie 60x80 cm bestellt werden.  
Jede Etage ist über ein Touchscreen unabhängig ein-
stellbar, die Steuerelektronik ermöglicht bis zu fünf 
verschiedene Backphasen. Alle Einstellungen kön-
nen auch am PC erfolgen und per USB Stick auf den 
Ofen übertragen werden. 
Der „Best Bake“ kann mit Untergestell oder Garraum 
geliefert werden, außerdem bieten wir diesen Ofen 
auch mit Abzugshaube an.

EFFIZIENT 
Herdplatten mit glasfa-
serverstärktem Material 
für eine hohe Wärme-
dämmung 

2 JAHRE
GARANTIE
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Anzahl Etagen

Backfläche m2

Bleche

Außenmaße cm (BxT)

Außenmaße cm (BxT)

Höhe cm

Leistung kW

Gärschrank Blechauflagen

Stromanschluss
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TECHNISCHE DATEN
BEST BAKE

Typ   1.1 / 2.1 		  1.2 / 2.2			   1.3 / 2.3			   1.4 / 2.4

Die Abbilung zeigt die Variante 1.3 mit Garraum und Abzugshaube. Alle Größenangaben in cm
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